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SURNÀT 

VITIGNO 
100% Chardonnay 
 
DENOMINAZIONE 
Sebino IGT 
 
AGRICOLTURA 
Certificazioni Bio e 
Demeter 
 
GRADO ALCOLICO 
12% 

NOTE DEGUSTATIVE 
Snello e longilineo, splendida interpretazione di Chardonnay 
tutta giocata sulla freschezza. 
Giallo paglierino vivace e luminoso. Naso che, nonostante la 
finezza espressiva, non è avaro di descrittori quali la mela 
croccante. Fa della freschezza e dell'apporto salino i suoi 
punti di forza, con ritorni alle sfumature minerali. 

VINIFICAZIONE ED 
AFFINAMENTO 
Su lieviti indigeni in anfore di 
terracotta per circa 9 mesi 
 
PRODUZIONE 
1.000 Bottiglie 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
8°-10°C 
 
 

ABBINAMENTI 
Antipasti di pesce, stuzzichini, formaggi freschi, frittura di 
pesce. 


